legisltiveal fine di garantie il consumatore; negli ultimi decenni del
W1 secolo non i potevan vendere iaschi snza il bollo di pmm»n
di reale capacith, ma_ essendo questo ‘.;y,.mm allimpagliatura,
imente scambiabile. Verso ku meti del VI secolo fu reso
obbligatorio apporre direttamente sul coll un boll i vero col
siglio di Firenze, per cui da questo periodo il collo ¢ la spall
saranno pit impagliati 5. Ciappi, 2000).
Bemardo Davanzat nel 1638 in modo sbrigativo consigiava
‘quando si vuol bere, bisogna, shoccato Iolo via, al fissco romper
1ino, passando ind, non sia unto ¢ sporca”. el
1846 Giacinto Carena cos descrivesa i fiasco: “vaso di vetro sotile,
collo lunghetto, corpo rotondo, senza piede, ordinariamente vesito
i sala. Un morsello di pasta vetrosa, tolta colla cima della canna
dal vetraio, il quale col soffio gonfia in palla.... Niun altro vaso di
qualsiasi materia potrebbe riuscire di minor coso.... Fragilssimo
senza iede, abbisogna della veste disala che lo presensi o regga
collo debole, che mal regge al peso del fiasco pieno, nel mescer,
se non vi smpegnano ambe le mani: bocca tagliente, perch
senzorlo: imperfettamente turato con paglia ripieg
Dalla fine del XIX secolo il fiasco tenderi

era facil

non

a in forma di

grossolano turacciolo

a I adattoal trasp a
al usoin
i vimini intrecciati 0 “ingabbiato” in una sorta dintreccio di sl
il diferro formanti una base d'appoggio

In Piemonte, Poirino, allepoca piccola borgata sotio la
Comunita d'Ast, ebbe grande importanza nella fabbricazione
delle bottigle da vino, ¢ gi nei secoli XVII ¢ XVIII e Cooperative
Famiglaridi Vetrai ne producevano forme tpiche (L. Gibell, 2000).
L pil cardterisica e piccola e

asicuramente il “mezzo litro & Ast
5501t
col collo leggermente piegato. Questa deformazione e

oo
gl

attaccua alla canna con a pasta verosa ancora malleaile s
essere capovolia per incavarme il fondo. L “poirineta”, un'alira
forma tipica dinsuperata fatura, con spalle arrotondate e collo
corto, veniva soffiata in “mezzi lti, ltri piccoli e ltri grandi
1 botigla da vino piemontese antica pi nota & sicuramente
Ia pm(;( wniese prenapoleonica” della capacieh appunto di
un ispondente 4 1,369 liri. Essa risultava di un peso
,m.nu dnmvm rispeto a quell dalle vetrerie alaresi (A
i 5:84) e s carattrizzava per il grosso corpo cilindrico
con lieve rientranza centrale, per le spalle arcuate e per il lungo
collo ciindrico sul quale, poco sotto imboccatura, i applicava

prodort

4 caldo un robusto cordone di rinforzo per scongiurare rotture
durante Toperazione di imbotighiamento; il turacciolo, costtito
da cannocehio di granoturco o legno, veniva ricoperto con masiice
per botiiglie. Al fine di evitare di capovolgere la canna per modellare
I depressione della base - con il peso non indiferente della massa
vetrosa - ¢ di svelire i tempi di lavorazione, la botigla era soffiata
in una forma che portava g linnovazione del *pilone
interna dello stampo (1. Gibell, 2000)
11*pintone o quarto”, ipico contenitore da vino dela capacita
di 125 litri, cioe 9 pinte, ossia un quarto di brenta, presentava i
corpo cilindrico alto e tozzo, le spalle arrotondat, il collo corto
¢ troncoconico con robusto anello di rinforzo allimboccaty
Prodott pure in misure pi piccole, quesi pinioni sia nudi che
ivestit in vimini intrecciati venivano utlizzati per il trasporto di
piccole quantita di vino, prima che Ia damigiana ne vanificasse la
Raione (. Marsbot .. ot Mosa Mandon, 2003
liro piemontese del setecento’
allungato, lieve restringimento centrale e spalle poco accentuate,
prodotto nella Vetreria di Acqui, fu il primo modello ad essere
influenzato dalle forme ligur, che 4 loro
da quelle francesi che giungevano via mare nei port liguri ¢ quindi
ndrino. ' da questa forma che le linee pure ed essenziali

sporgenz

con corpo_cilindrico

volta er

o contaminate

nellaless
delle bortigle piemontesi cominciarono gradualmente a perdere
Ia loro tipicit,
dalla “champagnotia napoleonica’
Champagne, giune in Piemonte
Gibeli, 2000)
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