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1L prima vera botiga in \elro nero spessa, pesante, robust,
adata alla conservazone. ¢ al trasporto del vino, nacque in
T s s mthdel VI skl Gl 1972 corpo
apparia panciuto o a bulbo, la base rentrante; sul lngo coll,
eggermente disanzito dal divetro con
a funzione di fermare la cordicella ata al tratenimento del appo

H

e con lindicazione del nome o le inili del proprictrio
’ o stemma (G. Mariacher, 1964); essendo eseguite @
soffo libero si incontravano non poche dificol nel produrle di

circola

idenza sino al 407

dellimbotigiato. er owiare a id, nel 1735
i resc necessiria una ordinanza con I quale sistabilivano pres
regole sui metod di sulla unifornita dello spessore
del vero, sl rinforo allimboccatura, sulla chivsura (8. Cliran,
1992); la Champenois o Bénidicine, nata con il corpo tondeggiante
e il collo coro, nel corso degli anni si sneliri evolvendosi nella
forma atuale

Nelle Regioni del Bordeaux e dell Borgogna si imbottgliaano
per la prima vola i grandivin i forme specifche: il Bordeaus in
otigi clindriche con spalle accentuate  collo corto, il Borgogna

juale cap bustezza ¢
dovute alluso del carbone in sostiturione dell legna che permette
una il alta temperatura det forni fusori, consentendo in it una
el iduion dl empid proone DAl ghiers quesa
tipologia di botigla i diffonder in uta Europa.

Al fn del secolo la form dells botgha 5 o b

risultava gradesole ma d?.l lto praico poco m’mrgqrmlr e non
adeguata 1l rasporio pilaggio. Nei primi decennidel
90t secolo 1 modiiaa ueriorment: i copo s ssotiglar
gradualmente sviluppandosi in altezza e nella seconda meth del
secolo Ia forma tipica sari a corpo cilndrico e spall, forma che
facilier notevolmente il trasporto € Faccatastamento nelle cantine.

evtare frodi, e Faumento del consumo del vino, unito alle migliorie
apportate al fine di otienerne una conservazione otimale, diede un
notevole impulso alla diffusione delluso dele boigi.

Nel penuliimo decennio del XVII secolo i frate benedetino
dom Pérignon, cani Fabbazia di mnmum inventava lo
endo avto intizione di mescolare insieme wve di
pi“crus” a fine di amonizzame le quali e it dimenicar
difet (). . Deuroey, 1989). 1l nuovo metodo di vinificazione,
rendesa chiaro ¢ mussante 1 ino di Champagne, consisesa in una
doppi fermentzione e, adotando come cisura el otiga i

diventeranno dei classic influenzando negl anni seguen le forme
ialiane. A Murano nel XV secolo, ala produzione artsica veniva
affincata quella uiltaisica: s producevano bottgloni da cantina
soffat in stampi ¢ “zucche” di grandi dimensioni che, ivestite in
vimini, sersvano per il trasporto del vino. Nel XVII secolo, al f
di limitame Vimportazione, i cercava di awiare la fibbricazione
kg b i s & g ks e it il
e g Vo ke 1 produzione di
ot ad v g (0. Netn, Lo, 1994 . 12
i Dorgan, 1980
Ad Alare centro del vetro d'uso comune per eccellenza,
el XV secalo producevano “faschi nudi  copert” da 5 ¢ 6 pinte,
botigle di misura da “aberna” e dallulimo quarto del V1 secolo
erano regolarmente vendute “hotegle”. Allinizio. dell Ottocento
s |1md\|w\.u|n bougie nere ds o i po e iz
abbia locale, “salino e cenere da lisiva”. In alcuni periodi se ne
ez il 3 gomo o nolre s bbricans dumi
m,mgmm e dalla meta del secolo botigi rren, alla
genovese, bordoles,faschi alla mixier, ot 1l ¢ cod
i . s 1985 M. Ddano s 1909
1l conteniore da vino pil carateristco e eelebre, conosciuto
in tuto il mondo & sicuramente il fasco. Nato in Toscana con ogi
probabil nel XIV secolo, avesa corpo & bocia ¢ fondo convesso,
g Dua
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Ia grande diffsione di questo recipiene leggero ed economico nel

lvinosi
Inizalmente si
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